Les Entr ées

Haricots verts & chanpi gnons crus. 12

La terrine de canpagne. 13

Les oafs en neurette. 14
Gratin d écrevisses « Lucien Tendret ». 15
Petit-chausson de ris de veau. 16

Sal ade de nesclun. 18

Poél on d' escargots « maison » au beurre d'ai
Les six : 20 — | es douze : 34

Souffl é au vieux Conté. 21
Souffl é du nonent. 22
@fs en cocotte lutée aux norilles. 23
Le paté en crodte du nonent. 24

Si x cuisses de grenouilles a la persillade. 24

Le foie gras de |'Auberge. 25
Chair de crabe & pousses d' épinard. 27
Foie gras & truffe d' été
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Les Pl ats

Rognhons de veau grill és, sauce béarnai se. 29
Tagliatelles aux norilles. 30

Quenel | es de brochet comre a Nantua. 31
ou la quenelle a 17

Traditionnel coq au vin conme a « Juliénas ».
« Bouchée a | a Reine », sauce financiere. 37
Poi sson du jour, selon |"arrivage. 38

Notre fameux poulet a la crénme, au vin jaune
et aux norilles. 39

N’oubliez pas de commander nos
Souffiés & Desserts en début de repas.

Prix nets en euros. Services et taxes comprises
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Rognons de veau (en cocotte) « dijonnaise ». 32

36
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Les Plats —suite

« CHATEAUBRI AND »

(Filet) sauce béarnai se, poivre. 42
ou aux norilles. 44

Tourte du nonent. 43

Escal opes de ris de veau poél ées, jus de viande. 45
Ponme de ris de veau aux norilles. 46
Cote de veau a la crene et aux norilles. 51
Filet de boaf Rossini. 52
Pi geon roti, sauce Périgueux. 56
Lievre a la royale de |a mai son. 58
Garniture suppl énentaire a 6

Epi nards frais, haricots verts, purée, mesclun,
pommes al | unettes

N'oubliez pas de commander
Nos Soufflés & Desserts en début de repas.

Prix nets en euros. Services et taxes comprises
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Desserts

Fr omages

Pl at eau de fromages de |a régi on de Bourgogne. 22

Soufflés
Soufflé au Gand Marnier. 16
Souffl é au caranel au beurre sal é. 16
Soufflé du jour. 16
Souffl é au chocolat. 16
Souffl é a la pistache. 16
Soufflé a la Chartreuse et truffes chocolat. 20

Cl assi ques

Les profiteroles. 14
Les crépes Suzette, flanbées au Gand Marnier. 14
Orel ette a | a norvégi enne. 14

Baba au rhum 14
Tinbal e de fruits de saison et Chantilly. 19

Sor bet s Al cool

Sorbet citron vodka. 18
Sorbet poire Wllians. 18
Sor bet pommes cal vados. 18

Sor bet franboi se sauvage. 18

d aces
7 euros |l a boule

Prix mets en euros. Services et taxes comprises



